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GEKOCHTER SCHINKEN SAN GIOVANNI KAPERN VON
NTA UND GORGONZOLA CREME CARAMEL
HAUSGEMACHTES VANILLEEIS FRISCH
SPECK GOURMET MIT CROCKIES



KLEINIGKEITEN

PORTION OLIVEN VON BITONTO

GRISSINO MIT ROHSCHINKEN

ITALIENISCHER SALAT - nach originalem Rezept von Seibstock Delikatessen
SPECK GOURMET MIT CROCKIES PUR SUDTIROL

SALAMI FORNOVO DI TARO

ROHSCHINKEN PARMA 24 Monate gereift

LA GIOVANNA

GEKOCHTER SCHINKEN SAN GIOVANNI

MORTADELLA MIT PISTAZIEN

SQUACQUERONE (Frischkdse aus der Emilia Romagna)

klein € 1,00

Alle unsere “salumi” (Wurstwaren) werden mit gnocco fritto oder schiacciata serviert

PORTION EXTRA GNOCCO FRITTO oder SCHIACCIATA

PIZZA KLASSIKER

MARINARA
Tomaten, Origano, Knoblauchol

MARGHERITA

Tomaten, Mozzarella, Basilikum

PROSCIUTTO e FUNGHI

Tomaten, Mozzarella, gekochter Schinken San Giovanni, frische Champignon

CAPRICCIOSA
Tomaten, Mozzarella, frische Artischocken, frische Champignon, schwarze Oliven, Sardellen
gekochter Schinken, Origano

VERDURE MISTE FRESCHE
Tomaten, Mozzarella, Zucchini, Auberginen, Champignon, Spinat, frische Artischocken,
Oliven taggiasche, Paprikaschoten

TONNO e CIPOLLA
Tomaten, Mozzarella, Thunfisch in Olivendl, weisse und rote Zwiebel

VARIATIONEN AUF DER PIZZA

€ 6,00

€ 7,50

€ 9,00

€ 13,00

€ 9,50

€ 11,00

€ 2,00
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Bei Bedarf werden Tiefkiihlprodukte verwendet



PI1ZZA SPEZIAL

Bei Bedarf werden Tiefkiihlprodukte verwendet

PROSCIUTTO SAN GIOVANNI
Tomaten, Mozzarella, gekochter Schinken San Giovanni

PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA

Tomaten, Mozzarella, Rohschinken Parma 24 Monate

PROSCIUTTO COTTO selezione PUR SUDTIROL

Tomaten, Mozzarella, gerdaucherter, gekochter Schinken Pur Sudtirol

PEPERONI e ACCIUGHE

Tomaten, Mozzarella, geschalte Paprikaschoten, Sardellen, siiRer Knoblauch

SPIANATA PICCANTE

Tomaten, Mozzarella, Spianata piccante (scharfe Salami aus Napoli)

AMATRICIANA

Tomaten, Mozzarella, Ofenzwiebel, knuspriger Guanciale, Pecorinokéase

CARBONARA

Mozzarella, Ei, schwarzer Pfeffer, knuspriger Guanciale, Pecorinokase

PUTTANESCA

Tomaten, Mozzarella, Oliven taggiasche, Kapern aus Pantelleria, Sardellen, Kirschtomaten, stiBer Knoblauch
RICORDA LA NORMA

Tomaten, Mozzarella, Origano, Schnittlauch, Pecorinokase, frittierte Auberginenwiirfel, Brotcroutons
LA GIOVANNA

Mozzarella, la Giovanna, weisse Creme 357

3 FUNGHI e 1 SALSICCIA
Mozzarella, weisse Creme 357, Champignon, Shitake, Ackerlinge, italienische Wurst (salsiccia)

€ 13,00

€ 13,00

€ 13,00

€ 13,00

€ 13,00

€ 13,00

€ 13,00

€ 11,00

€ 12,00

€ 12,00

€ 13,00

SCHIACCIATE (P1ZZABROT

ROSMARINO

Rosmarindl (extra vergine)

LARDO DI COLONNATA

Rosmarindl (extra vergine), lardo di Colonnata
PROSCIUTTO CRUDO

Olivendl (extra vergine), Rohschinken 24 Monate gereift

SQUACQUERONE
Olivendl (extra vergine), Squacquerone (Frischkdse aus der Emilia Romagna)

€ 4,00

€ 7,00

€ 8,00

€ 7,00



GEMISCHTER SALAT
INSALATONA 357 GOURMAND

INSALATONA 357 VEGAN

SELEZIONE DI FORMAGGI PUR SUDTIROL
PANINO 357 mit gekochtem Schinken

PANINO 357 VEGETARISCH

SUPPE AUS HULSENFRUCHTEN

POLENTA MIT GORGONZOLA im Ofen gratiniert

Bei Bedarf werden Tiefkiihlprodukte verwendet

HAUSGEMACHTES VANILLEEIS FRISCH ZUBEREITET
AFFOGATO

CREME CARAMEL

SCHOKOPUDDING

MILENAS KUCHEN - Apfelkuchen nach dem Rezept von Milena
EXTRA: Sahne / Sauerkirschen Fabbri

dh dh M M

BURRATA MIT GESCHALTER OFENPAPRIKA UND OLIVEN TAGGIASCHE
CAPRESE - BUffelmozzarella, frische Tomaten, Basilikum
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ANDERE GERICHTE

€ 9,00
€ 12,00
€ 12,00
€ 10,00
€ 10,00
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€ 9,00
€ 9,00

SOFT DRINKS

MERANER MINERALWASSER
LIMONADE / ARANCIATA / COCA COLA
APFELSAFT Bio

HOLUNDERSAFT

SCHWEPPES TONIC

SCHWEPPES LEMON

BIBITE GALVANINA BIO 0,33

a dh dy M dh

0,2

1,20
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0,4 1 Liter
€ 2,40 € 4,50
€ 4,80
€ 4,80
€ 4,00

FRAGEN SIE NACH DER KARTE



VOM FASS 0,2 0,3 0,4 0,5
FORST PILS € 2,50 € 4,50

MENABREA AMBRATA 150° ANNIVERSARIO € 3,00 € 5,50

MENABREA STRONG 150° ANNIVERSARIO € 3,50 € 6,50

HEFE WEIHENSTEPHAN € 3,50 € 6,50
IN DER FLASCHE 33l

FORST 1857 € 3,50

PEDAVENA ANNIVERSARIO € 3,50

HEFE VITUS € 5,00
KRONBACHER ALKOHOLFREI € 3,00

HEFE ALKOHOLFREI € 3,00

FUR UNSERE HANDWERKLICH GEBRAUTEN BIERE FRAGEN SIE NACH DER KARTE

Glas Viertel Halber Liter Flasche
“BOLLICINE” 0,1 0,25 0,50 0,75
PROSECCO TENUTA MONTICELLO € 3,00 € 7,50 € 15,00 € 19,00
CHAMPAGNE CANARD-DUCHENE € 6,00 € 15,00 € 30,00 € 45,00
WEISS
TANNU BIANCO ORGANIC € 2,40 € 6,00 € 12,00 € 16,00
PINOT GRIGIO CASTELLO DELLA ROSA € 2,80 € 7,00 € 14,00 € 18,00
PEHHECORA PECORINO € 2,80 € 7,00 € 14,00 € 18,00
TRE FIORI GRECO DI TUFO € 3,30 € 8,25 € 16,50 € 21,00
FIANO VECCHIE VIGNE ZENZA Bio € 3,20 € 8,00 € 16,00 € 20,00
ROT
TANNU ROSSO ORGANIC € 2,40 € 6,00 € 12,00 € 16,00
CABALETTA ROSSO DELLE VENEZIE € 2,80 € 7,00 € 14,00 € 18,00
PRIMITIVO ZENSA Bio € 3,20 € 8,00 € 16,00 € 20,00
NERO D’AVOLA ZENSA Bio € 3,20 € 8,00 € 16,00 € 20,00
SETTE VIGNE € 3,60 € 9,00 € 18,00 € 25,00

FUR WEITERE FLASCHENWEINE FRAGEN SIE NACH DER KARTE “100 WEINE”



CAFFETTERIA

ESPRESSO € 1,00
DECAFFEINATO € 1,00
MACCHIATO € 1,00
MACCHIATONE € 1,50
CAFFE’ D'ORZO € 1,00
AMERICANO € 1,80
CAPPUCCINO € 2,20
LATTE MACCHIATO € 2,50
CORRETTO GRAPPA € 2,20
CORRETTO VECCHIA ROMAGNA € 2,80
TEE € 2,50

SPIRITUOSEN

AMARI NAZIONALI € 3,50
SAMBUCA € 3,50
GRAPPA BIANCA DOMENIS € 3,00
GRAPPA INVECCHIATA DOMENIS € 3,50
VECCHIA ROMAGNA € 4,00
COINTREAU € 4,00

FUR WEITERE SPIRITUOSEN FRAGEN
SIE DIE KELLNERIN ODER DIREKT AM TRESEN
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SPECK GOURMET MIT CROCKIES 3 PILZE UND 1 SALSICCIA
PANTELLERIA ITALIENISCHER SALAT POLE
MILENAS KUCHEN PIZZABROT

ZUBEREITET SARDELLEN CARBONARA



